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AVVIS031/2019 LAVORO ED IMPRESA ARTIGIANA DONNE: pereorsi per linserimento laverativo e avvio dimpresa- DDG 4831 DEL 21/11/2019
Progetto D.O.L.C.E.RIA - Direttrici di sviluppO deLle Competenze per le opEratrici di pasticceRIA

PROROGA DEL
BANDO DI SELEZIONE PER PERSONALE ESTERNO CON MANSIONE DI DOCENTE/FORMATORE

PREMESSO
Che con il DDG 4031 del 21/11/2019 il Dirigente Generale dell’ Assessorato della Famiglia, delle politiche sociali e del lavoro ha approvato
P’ Avviso 31/2019 LAVORO ED IMPRESA ARTIGIANA DONNE: percorsi per linserimento lavorativo e lavvio dimpresa ed i relativi allegati;
Che conil DDG 3465 del 21/11/22023 il Dirigente Generale dell’ Assessorato della Famiglia, delle politiche sociali e del lavoro e la Dirigente del

Servizio II, in relazione al predetto Avviso 31/2019, hanno approvato 1’Allegato “Graduatoria definitiva di n. 78 proposte progetiuali
ammesse”

Che nella suddetta “Graduatoria definitiva di n. 78 proposte progettuali ammesse” & ricompresa la proposta progettuale ID 115 presentata da
Confcommercio Imprese per I’Italia — Palermo dal titolo “D.0.L.C.E.RIA - Direttrici di sviluppO deLle Competenze per le opErairici di
pasticceRIA™ rivolta a n° 8 destinatari dell’intervento formativo;

VISTO
il bando per il reclutamento del personale esterno con mansione di docente/formatore, pubblicato da questo Ente, in data 15 gennaio 2024,
nell’ambito dell’intervento formativo “D.0.L.C.E.RIA - Direttrici di sviluppO deLle Competenze per le opEratrici di pasticceRIA”.
CONSIDERATO
Che I’Ente CONFCOMMERCIO IMPRESE PER L’ITALIA PALERMO ha necessita di selezionare personale esterno per ricoprire i moduli
formativi dei percorsi formativi identificati , in linea con quanto prescritto dall’ AVVISO 31/2019 LAVORO ED IMPRESA ARTIGIANA DONNE:
percorsi per linserimento lavorativo e lavvio dimpresa

Che I’Ente ritiene utile selezionare ulteriori figure necessarie alla presentazione della progettazione esecutiva, a integrazione del Bando
precedente

EMANA

la riapertura del Bando in oggetto e la proroga della scadenza indicata nel precedente bando, ovvero il 22 gennaio 2024, con la nuova
scadenza del 12 febbraio 2024.

Saranno considerate valide, pertanto, tutte le candidature ricevute nel periodo intercorrente dal 22 gennaio al 12 febbraio 2024.

Art. 1 — Interventi previsti
Titolo di studio in contesti coerenti con le attivita e i moduli oggetto
Moduli formativi/competenze Ore d’aula della candidatura
tecnico professionali profilo previste
Igiene e sicurezza sul lavoro 12 Laurea in Ingegneria, Architettura, Scienze della Salute, o titolo equivalente/ Diploma,
qualifiche inerenti all'ambito della sicurezza. Esperienza didattica/professionale nel
settore di minimo 5 anni
Alfabetizzazione informatica 18 Laurea in Informatica, Ingegneria Informatica, Scienze dell'Informazione, o titolo
equivalente/Diploma o Qualifiche inerenti all’ambito Informatico




Strumenti amministrativi nelle 18 Laurea in Giurisprudenza, Economia, o titolo equivalente
imprese artigiane

Sostenibilita ambientale e creazione 12 Laurea in Agraria, Alimentare, Biotecnologia, Biologia, Chimica, Economia,
d’impresa ecosostenibile Ingegneria, o titolo equivalente/Diploma.
Esperienza didattica/professionale nel settore di minimo 5 anni

Le norme sulla sicurezza e sull’igiene 20 Laurea in Igiene e sicurezza degli alimenti, laurea in Scienze Gastronomiche, Scienze
per la preparazione dei prodotti di dell’ Alimentazione, Tecnologie Alimentari, o titolo equivalente/Diploma.
pasticceria Esperienza didattica/professionale nel settore di minimo 5 anni
[ macchinari e le attrezzature per la 20 Laurea in Igiene ¢ sicurezza degli alimenti, laurea in Scienze Gastronomiche, Scienze
pasticceria dell’ Alimentazione, Tecnologie Alimentari, o titolo equivalente/Diploma.
Esperienza didattica/professionale nel settore di minimo 5 anni
Impasto, lievitazione, cottura e 20 Laurea in Scienze Gastronomiche, Scienze dell’ Alimentazione, Tecnologie Alimentari,
decorazione dei prodotti di pasticceria o titolo equivalente/Diploma, esperienza didattica/professionale nel settore di minimo 5
anni
La selezione delle materic prime 20 Laurea in Scienze Gastronomiche, Scienze dell’ Alimentazione, Tecnologie Alimentari,

o titolo equivalente/Diploma.
Esperienza didattica/professionale nel settore di minimo 5 anni

TOTALE ORE MODULI 140

Figura professionale| Descrizione dei compiti assegnati alla mansione

Tradurre il fabbisogno di formazione in un piano di attivit; elaborare gli obiettivi formativi; elaborare i
Docente/Formatore lcontenuti da trasmettere ; individuare le metodologie, i modi, gli strumenti; predisporre la documentazione|
necessaria per lo svolgimento del percorso (dispense didattiche, slides, esercitazioni, prove di verifica);
compilare la documentazione amministrativa e contabile, nel rispetto delle procedure definite; monitorare il
percorso durante il suo svolgimento, apportando le azioni correttive e gli adeguamenti necessari; curare la
fase di accoglienza dei partecipanti; gestire I’attivitd di docenza su contenuti specifici di carattere
teorico/pratico; assicurare il sostegno individuale durante lo svolgimento del percorso; accertare il grado di
raggiungimento degli obiettivi formativi stabiliti in fase di progettazione in relazione all’intervenio
condotto attraverso la somministrazione di prove di verifica; somministrare i test ai discenti; elaborare gli
esiti delle rilevazioni e redigere una relazione valutativa

Art. 2 - Modalita e termini presentazione della domanda

Rinviando a quanto indicato nel Bando precedentemente pubblicato, si specifica che le domande di candidatura dovranno contenere la seguente
documentazione:

¢ Copia documento di riconoscimento in corso di validita e tessera sanitaria;

e Curriculum vitae in formato europeo, datato, firmato e reso sotto forma di dichiarazione sostitutiva ai sensi degli art. 46 ¢ 47 del D.P.R.
445/2000 e con il consenso al trattamento dei dati personali ai sensi del D.Lgs. 196/03 ¢ del Regolamento Europeo n. 679/16;

e Lettera autocandidatura redatta secondo 1’allegato 1 al presente bando.

Le domande dovranno pervenire tramite PEC inviata al seguente indirizzo confcommercio@pec.confcommercio.pa.it in alternativa, tramite email
ordinaria al seguente indirizzo segreteria@confcommercio.pa.it brevi manu, in busta chiusa, presso le sedi di Confcommercio Imprese per 1’ltalia —
Palermo, sita in Via Emerico Amari 11, 90139, Palermo (PA).
L’oggetto della PEC o della MAIL o della busta dovra contenere le seguenti indicazioni:

e Nome ¢ Cognome (Candidato); Selezione Personale Esterno Docenti/Formatori - D.O.L.C.E.R.LA. Avviso 31/2019 Regione Siciliana.

La domanda dovra pervenire entro ¢ non oltre le ore 13,00 del giorno 12/02/2024.

Saranno considerate utilmente prodotte anche le domande spedite a mezzo di raccomandata postale all’indirizzo di Palermo precedentemente indicato,
purché pervenute non oltre tale data (NON FARA’ FEDE IL TIMBRO POSTALE).

Le domande non complete in tutte le parti o negli allegati o non contenenti tutte le informazioni richieste dal presente bando, oppure pervenute oltre il
termine di scadenza, o non firmate o datate non saranno prese in considerazione e saranno considerate nulle.

Per informazioni: tel. 091/589430 (int.4) ; Fax. 091/6110196; Mail www.confcommercio.pa.it
Palermo, 26/01/2024
1l Pybeuratore a@la formazione

Confcommergio Imprese per I’ Itdlia. Palermo
i,
Dati; Vincenzo:Costa




